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Hahnerfrikassee (g, i)
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BIOLOGISCH..

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 01.07.2024 - 05.07.2024

Di Mi
Pochiertes Hokifilet (q)
Ratatouille (Zucchini,

Aubergine, Paprika) (2, 3,5,i,1

Do

Gemiisegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,

Geflugelfrikadelle (a, a1, c, g.)) .
Tomate) Bio (g, )

Bratensauce (1, 5, a, a1, a3, 1)

MAIER

Schwaben Catering

Fr

Rinderfrikadelle (a, a, ¢)
Eierkndpfle (a, a1, o)

- Mohrengemiise Bio (g) ic Ri ) ! Kohlrabi in Hollandaise
Sl 4 Rgeis Bio ’ Reis Bio VO”kOI’nI‘EIS_ = Kleine Kartoffeln Bio (3) (a,al, a3, c, g j)
Knabbergurken Honi -\S/iar:gitr:]elite _ Salat mit
9 @b Dk Joghurtdressing @, ¢, g.j. 1
\Y ischer Hack-P - . N .
egetarlscAefrl a;c enne Eier-Omelette Brokkoli-Blumenkohl- Spirelli Bio (a, a1) . Vorsuppe:
uflau I @.c9) Rah iise Bi _ T Bio ¢ Mohrencremesuppe
(Sonnenblumenkern- Salzkartoffeln () ahmgemuse BIo (. ) omatensauce Bio g (3.5.9.)
Meni 2 Erbsenprotein) Baked Beans Spatzle Bio (a. a1, ) REREEEE 2 @) Kai h
i i Knabberqurken alsersc_ marrn (a, a1, c, g)
mit Erbse(r; lajln iI)_auch Bio 9 005 Ba 00 Ba Vanillasauce (g)
m - - Zimt und Zucker
; : : : Milchreis Bio (g) )
Dessert Obst alson Schokopudding Bio (g) Obst alson e e SRR o Obst der Saison
_ W

Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei halt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
% ot N . 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
‘B:Ov Zertifiziert durch DE-OKO-006 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
—— 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf

11 mit Milcheiweil a5 enthalt Dinkel

a6 enthalt Kamut
b enthalt Krebstiere

h1 enthalt Mandel
h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

k enthalt Sesam
| enthalt Schwefeldioxid

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo:tﬂ entsprechen m enthalt Lupine

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem .DGE- ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Geselischaft fur Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.
B ] Spt Hi is: Ki bei einzelnen Zutaten sowle technologisch unvermeidbare
bei Produkten kénnen nicht werden

) MaierSchwaben GmbH, Panoramaweg 15, 72296 Schopfloch info@maierschwaben.de . www.maierschwaben.de {07443 /96 80 60



‘BIO) Zertifiziert durch DE-OKO-006
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Mo Di

Hackballchen Vegan ()

Geflugelragout (Hiihnchen) Vollkornreis Bio

Mend 1 mit Tomatensauce Bio ¢ Erbsenrahmgemiise ()
Reis Bio
Uberbackene Cannellotti . o
gefullt mit Spinat und Ricotta BmkkO"u?mﬁSUpp.e Bio .
Menti 2 Méhrenbolognese- Knusperbrétchen Bio (a, a1, a3)
Bechamelsauce @, a a1 f,g.i) ks
Dessert Obst der Saison Milchpudding Butterkeks

()
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BIOLOGISCH..

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Mi

Paniertes Seelachsfilet
(a, a1, d)
Salzkartoffeln ()
Zucchinigemise mit
Tomatensauce (@, i)
Karottensalat (2, 3)

Chili sin Carne Bio
Knusperbrétchen Bio (a, a1, a3)

10075 B

Obst der Saison

Speiseplan 08.07.2024 - 12.07.2024

Do

Bratwurst (Geflugel)
Bratensauce (1,5, a, at, a3, I)
Bohnengemiuse aus griinen
Bohnen
Bio-Eierknopfle (, a1, ¢)

Spirelli Bio (a, a1)
Linsenbolognese (3, i)
Reibekase (g)

Knabberi urken

Schokomuffin (s, a, a1, c. f, g)

Folgende dekl; pflichtige Z ffe sind in Spei hal Folg
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

11 mit Milcheiwei

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo :?L entsprechen

al enthalt Weizen f enthalt Soja
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Nisse

h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

MAIER
Schwaben Catering

Fr

Hahnchenbrustfilet natur
Kartoffelpiree (g, 1)
Bohnengemiise aus griinen
Bohnen mit Tomate ()
Salat mit
Joghurtdressing (. g.}. )

o

DGE.

Falaffel-Ballchen (a, a1)
Krautersauce Bio (g, )
Spatzle BIO (a, a1, ¢)
Salat mit
Joghurtdressing (., g, )

Obst der Saison

g

DGE.

de deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

dem .DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem ,DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Geselischaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

) MaierSchwaben GmbH, Panoramaweg 15, 72296 Schopfloch

info@maierschwaben.de

. www.maierschwaben.de

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss

B ] Sp i is: Ki bei einzelnen Zutaten sowle technologisch unvermeidbare
bei Produkten konnen nicht werden

{07443 /96 80 60



Mo

Hahnchencurry (Kokos,
Ananas, Paprika) (4, a, a1, )
Basmatireis Bio

Menu 1

Gnocchi-Auflauf mit Erbsen
und Késesauce BIO (a, a1, g.i)
Salat mit
Krauterdressing (. j, 1)

Menu 2

Dessert

BiO) Zertifiziert durch DE-OKO-006

s

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo % | entsprechen

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem ,DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fur Erahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

) MaierSchwaben GmbH, Panoramaweg 15, 72296 Schopfloch
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 15.07.2024 - 19.07.2024

Curry-Bratwurst (Gefliigel)

Do

Nudelauflauf mit Gemiise
(Brokkoli, Paprika) mit

Di Mi

Brokkolicremesuppe mit

(1.3.8.) Lachs .9 Kasesauce (a a1, g)
Kartoffelecken (.. ) Vollkornbrotscheibe (, a1, a2, a3) Salat mit
Knabbergurken K”abblﬁurke” Honig-Vinaii rette (3.j.)
Gulasch mit veggie Héhnchen Vorsuppe:

(Erbsenprotein) (1,5, a, a1, a3,1i, 1)
Vollkornspirelli Bio (a, a1)

Joghurtdressing 3, c,g,}. 1)

Vanillepudding Bio (g)

Spétzle-Auflauf mit Spinat
Bio (a,al, c,g,i)

1005 Bio

Kartoffelsuppe (g, i)

Salat mit Kartoffelreibekuchen

Apfelmus @3)

Buttermilchdessert mit
Heidelbeeren ()

Obst der Saison

Folgende dekl; pflichtige Z ffe sind in Spei hal Folgende deklar

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose)

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse

11 mit Milcheiweil a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse

h1 enthalt Mandel
h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

MAIER
Schwaben Catering

Fr

Erbseneintopf (Bio) mit

Geflugelbratwurstscheiben
3,8,0)

Vollkornbrotscheibe Bio (a, a2)
Salat mit
Krauterdressing (i)

Kase-Makkaroni Bio (a, a1, g, i)
Erbsengemiise Bio (g)

10075 Bio

Obst der Saison

e

DGE.

pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthélt Lupine

n' enthalt Weichtiere

bei einzelnen Zutaten sowle technologisch unvermeidbare

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
e bei : Produk konnen nicht werden

info@maierschwaben.de . www.maierschwaben.de

07443 /96 80 60
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BIOLOGISCH..

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

MAIER
Schwaben Catering

Speiseplan 22.07.2024 - 26.07.2024

Mo Di Mi Do Fr
« . ; Lachs-Kartoffelsuppe
) _ Hackballchen Gefligel Eier-Omelette 3, c.g) e, Sl Zvagbel)
- Kartoffel-Hackfleisch-Auflauf  Hannchenbrustfilet natur @2k 0] Salzkartoffeln Bio ¢ " @i
Menu 1 . - Rahmsauce @, 5, a, a1, a3, g, I) Brokkoli-Kése-Sauce (g) Rahmspinat Bio (g) AR
(Rind) Bio (. ) 7 (o 8 B, BH EEL Vollkornspirelli Bio e ar Y Vollkornbrotscheibe (a, a1, a2, a3)
Reis Bio (a.al) Knabberiurken Karottensticks
Sojaschnitzel (a, a1, 1 Kartoffeltgschen i . . N Spirelli bunt Bi Gnocchi-Auflauf mit Gemise
Bohnengemiise aus griinen Frischkasefillung (a, at, ) Minestrone mit Reis Bio (3, pirelli bunt BIO (a, a1) (Tomatensauce, Karotte
- i i i 5 i Tomatensauce Bio RPN !
Meni 2 Bohnen mit Tomatensauce Blumengo?ll ,:‘2 IC-ISIjI)andalse Knusperbro‘;:;\:nn BiO (@ a1, a3 Reibekase Bio () ® Zucchini) Bio @3.a a1, g.1)
Elerknopfle (a,al,c) Knabberi urken —— Knabbergurken 00% Bia
Obst der Saison b X i i i i
Dessert Griechischer Joghurt mit Obst der Saison Schokopudding Bio (g) Obst der Saison
{ Honig () m |"l
D5 0 DEGE.
Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hait Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hall
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
g mit ll:nonser;iemngsstoflf ; gew::‘:hslh a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
" 2y x mit Antioxidationsmittel mit Phosphat a2 enthalt Roggen enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
~‘B!‘° Zertifiziert durch DE-OKO-006 4 mit Geschmacksverstirker 9 mit SiBungsmittel a3 enthalt Geo?sgl: ?beinhallet Laktose) : i enthalt Sellerie
et 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
11 mit Milcheiweils a5 enthiilt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthilt Sesam
Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo :?_'_! entsprechen gse:?ligﬁl:(feab':::;re :g :::::-:: \b—/lvzs:::)r:;ss L]e:?;‘!;l?a;ifldlox'd
dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem ,DGE- ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Geselischaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.
Besonderer Spuren-Hinweis: K bei | Zutaten sowle technologisch unvermeidbare
\ bei Produk kénnen nicht werden

) MaierSchwaben GmbH, P g 15, 72296 Schopfioch info@maierschwaben.de . www.maierschwaben.de 07443 /96 80 60




Mo

Spaghetti Bio (a, a1)
Carbonara Sauce (Pute)
(4,a,al,g,i)
Reibekase (g)

Menu 1

Raviolini gefiillt mit Spinat
(a, al)

Spinatsahnesauce (g)
Reibekéase (g)

Menu 2

Obst der Saison

o

DGE.

Dessert

(BiO) Zertifiziert durch DE-OKO-006

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo :t‘_} entsprechen

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem ,DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Geselischaft fur Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

) MaierSchwaben GmbH, Panoramaweg 15, 72296 Schopfloch
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BIOLOGISCH..

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 29.07.2024 - 02.08.2024

Di

Fischnuggets vom Seelachs
(8,a,al,d,g)

Remoulade @, c,g.)

Mi Do
Seelachsfilet (natur) )

Brokkolirahmsauce (g)
Salzkartoffeln ()

MAIER
Schwaben Catering

Fr

Kartoffelsalat (2, j

Vegetarischer
Maultaschenauflauf
Uberbacken mit
Tomatensauce und Kase

(a,al, c, i i)

Farfalle Bio (a, a1)
Reibekase Bio (g)
Gemisebolognese (@, 1,i)

Obst der Saison

g

DGE.

Kirschjoghurt (g)
Folgende d pflichtige Z ffe sind in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

11 mit Milcheiweil

info@maierschwaben.de

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
a1l enthalt Weizen f enthalt Soja

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

(beinhaltet Laktose)

h1 enthalt Mandel
h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse

h Schalenfriichte/Nisse

de deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthélt Lupine

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss

B ] Spt : K bei einzelnen Zutaten sowle technologisch unvermeidbare
bei Produk koénnen nicht werden

. www.maierschwaben.de {_ 07443 /96 80 60



